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Restaurants
BASIL THAI
� Thai- Küche. 
� Jesús.� 971 192 716.
BISTRO MAGNUS
� Deutsche Küche. 
� Marina Botafoch. � 971 193 759. 
CAFÉ SIDNEY
� Internationale Küche.
� Marina Botafoch. Ibiza.
� 971 192 243.
CAFÉ SIDNEY 
SANTA EULALIA
� Internationale Küche. 
� Puerto Deportivo Santa Eulalia.
� 971 332 214.
CHIMICHURRI
� Grillspezialitäten.
� Straße San José- San Antonio, km
15,7 Kreuzung Cala Bassa.
� 971 804 215. 
ENOTECA BACCUS
� Italienische Küche
und argentinisches Fleisch.
� Staße Cap Martinet, 3,  bajos.
� 971 191 827.
JIMMY’S COCO BEACH
� Internationale Küche.
� Platja den Bossa. Sant Jordi.
� 971 395 862.
IL GIARDINETTO
� Italienische Küche.
� Marina Botafoch. Ibiza. 
� 971 314 929.
LA CALANDRIA
� Straße Abad y Lasierra, 49.
� 971 194 878.
LA PLAZA
� Französische und International Küche.
� Plaza de la Iglesia.
Santa Gertrudis.  � 971 197 075.
LA VINOTECA
� Autorenküche.
� Insotel Fenicia Prestige Thalasso Spa.
Urb. Siesta. Santa Eulalia.
� 971 807 000.
MADRIGAL
� Internationale Küche.  
� Marina Botafoch, local 110-111
� 971 311 107.
MONSOON
� Orientalische Küche.
� Insotel Fenicia Prestige Thalasso Spa.
Urb. Siesta. Santa Eulalia.
� 971 807 000.
NASSAU BEACH CLUB
� Internationale Küche.                       
� Playa den Bossa. Sant Jordi.
� 971 396 714.
OCEAN DRIVE
� Internationale Küche.
� Marina Botafoch.
� 971 318 112.
SAPORI DIVINI
� Italienische Haute Cuisine
� Straße S. Eulària - Es Canar, km 2.
� 971 339 271.
SCARABOCCHIO
� Italienische Küche.
� Straße Faisán, 4-8. � 971 314 626.
SUSHIPOINT IBIZA
� Japanisch Küche.
� Marina Botafoch. � 971 318 586.
TRATTORIA DEL MAR
� Italienische Küche.
� Marina Botafoch. � 971 193 934.

Die Eisdiele in Sant Jordi bietet leckere Saftkreationen A.S.

Milchshakes, heiße Getränke, Baguettes oder einen Erdbeereisbecher - die Eis-
diele Heladeria Sant Jordi gleicht einem wahren Schlaraffenland. Wer jedoch
meint, seine Vitaminreserven auffüllen zu müssen, der sollte die frisch gepress-
ten Fruchtsäfte probieren. Nutzen Sie auch den Gutschein. (s.Anzeige, S.VI) | LK

Vitaminspritze

Geburtstagsfest im Restaurant Km5
R.E.I.

Der Besitzer des Restaurants Km5, Josch Genske, hat vergangene Woche sei-
nen Geburtstag zusammen mit seinen engsten Freunden gefeiert und ihnen ein
herausragendes Degustationsmenü geboten. Unter den Gästen waren auch Ri-
cardo Urgell, Francisco Ferrer und der Produzent Toni Caravaca.  | LK

Fest für die Sinne im Gran Hotel
R.E.I.

Das Ibiza Gran Hotel bot vergangene Woche die Kulisse für ein Abendessen,
das von Vila Vins organisiert wurde und außergewöhnliche Kreationen bot. Die
Weinkellerei Jean Leon lieferte eine Auswahl exquisiter Weine, zu den origine-
llen Gerichten des hoteleigenen Restaurants. | LK

Verschmitzt grinst das kleine
japanische Mädchen und lugt
unter dem Tisch hervor. Es fügt
sich an diesem Abend hervorra-
gend in die Dekoration des Café
Sidney ein. Denn heute hat das
Restaurant im Hafen Marina
Botafoch zum Asia Buffet gela-
den. Auf dem mit Lampions und
Lichterketten geschmückten
Buffet warten Köstlichkeiten,
wie die Pekin-Ente im gelben
Crêpe, Lammkotelettes und ja-
panische Fleischbällchen in süß-
saurer Soße. Zu dezenter Loun-
ge-Musik servieren die Kellne-
rinnen - selbst mit Geisha-Dutt
und hochgeschlossenem Hemd
in japanischem Design - die Ge-
tränke und in regelmäßigen Ab-
ständen kommt Chefkoch Cord
Breitzke persönlich oder einer
seiner Assistenten, um das Buf-
fet mit neuen Köstlichkeiten zu
bestücken. «Wir legen großen
Wert darauf, ständig nachzule-
gen, wie diese Satéspieße, die wir
ständig frisch zubereiten. Somit
finden unsere Gäste nie leere
oder halbleere Platten vor», sagt
Breitzke, jener Chefkoch, der die
Gäste des Café Sidney nun wie-

der mit seinen Kreationen ver-
wöhnen wird. 

Auch Sushifans kommen auf
ihre Kosten: Ob in Algenblätter
eingewickelt, mit Sesam an der
Außenseite, mit Thunfisch,
Lachs, Ruccola oder sogar mit
Erdbeer- und Mangostückchen
- die Auswahl ist groß. Ein wei-
teres Geschmackserlebnis bieten
der fruchtige Salat mit Gambas
und Sprossen, die gratinierten
Jakobsmuscheln und die mari-
nierte Dorade. Als ausgefallen
und äußerst deliziös erweisen
sich auch das rote Curry mit
Hühnchen und das Rindfleisch
in Austernsauce. 

An den übrigen Tagen bietet
die Karte eine Mischung aus tra-
ditionellen und asiatischen Ge-
richten. In den Wochen vor
Weihnachten gibt es außerdem
eine geschmorte Gans mit
Backobst.
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RESTAURANT CAFÉ SIDNEY

Buffet der tausend
Köstlichkeiten

Chefkoch Cord Breitzke D.I.

«Wir legen großen Wert
darauf, das Buffet ständig
aufzufüllen, damit unsere
Gäste appetitliche Platten
vorfinden»

Reservierungen: Fray Vicente Nicolás, 9
Tel. 971 31 12 46 - IBIZA

Restaurant
VI

GASTRONOMISCHE
TAGE

KABELJAU-
WOCHEN

TRADITIONELLE GERICHTE
UND EIGENE KREATIONEN

SYLVESTERMENÜ 80,00 €

VOM 17. BIS ZUM
29. NOVEMBER

neue
herbstkarte

geöffnet von 1200-2400

marina botafoch

durchgehend warme küche
971 193 759

wir sind
wieder für
sie da


