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RESTAURANTE JOCKEY CLUB SALINAS e ses satixes santjosep)
Alto nivel a pie de playa

Una cocina mediterranea muy elaborada, cocteleria y desayunos en Ses Salines

EIVISSA | REDACCION

B Un afio mas, el restaurante Joc-
key Club Salinas vuelve a abrir sus
puertas con muchisimas ganas de
continuar ofreciendo un servicio
impecable a su fiel y cosmopolita
publico.

La reapertura oficial tuvo lugar
ayer a mediodia, y cont6 con la
asistencia de todos los amigos y
clientes habituales del restauran-
te. La cocina mediterrdnea en su
concepto mas amplio, con platos
muy elaborados y presentados del
modo mas atractivo, sigue siendo
la protagonista de la carta del Joc-
key Club Salinas. Ensaladas va-
riadas, las carnes mas sabrosas y
un pescado rebosante de frescura
son el gran atractivo del estableci-
miento, situado a pie de playa.

Rodeado del ambiente mds na-
tural, el cliente de Jockey Club Sa-
linas puede también disfrutar de
una extensa coctelerfa.

Oliver Lanzoni y todo su equi-
po se encargan de ofrecer un ser-
vicio impecable al comensal du-
rante todos los dias. Ademas, el
restaurante ofrece desayunos a
partir de las 9 de la mafiana.

La animada terraza del Jockey Club Salinas, ayer en la inauguracién -~

Ambiente cosmopolita

i

Santaelena, Labi e Ihon Begoiia

RTE. EL HOTEL PACHA 6 ervissa

Excelencias gastronémicas

y vinos de alto nivel

EIVISSA | REDACCION

M Enotecum y el restaurante de El Ho-
tel Pachd han vuelto a unirse para ofre-
cer una excelente cena de maridaje.
Amantes de la buena gastronomiay el
vino de calidad se reunieron en el es-
tablecimiento, en el que se respird,
como siempre, una atmosfera calida y
cosmopolita.

Los asistentes disfrutaron de una
excelente espuma de foie con mango
y reduccion de Coca Cola que se com-
biné con el cava Reserva Brut UHe-

reu 2006. El chef deleitd a los comen-
sales con una ensalada de manzana
asada con queso de cabra que se ma-
ridé con Perfume de vino blanco
2007. El risotto de verduras con lan-
gostino y puré de patatas se unié a La
Rosa de Raventds y Blanc 2007, y des-
pués lleg6 el mero al horno y el cava
Elisabet Ravent6s. El cuarto plato fue
el secreto de cerdo ibérico asado que
llegd con el Isabel Negra 2005. Y para
terminar, tarta Sacher con el cava ro-
sado La Nit de Raventos y Blanc.

RESTAURANTE HOSTAL TALAMANCA e tatamanca
Salsa caribena para cenar

Hostal Talamanca ha organizado un concurso de baile que volvera el 17 de abril

Impresionantes espectaculos

EIVISSA | REDACCION

B El restaurante Hostal Talaman-
ca ha organizado un torneo inter-
nacional de salsa, que comenzé el
pasado sibado. Un ambiente in-
creible se respir6 durante la noche,
en la que se mostraron coreogra-
fias que dejaron impresionado a
todo el publico.

El espectaculo salsero se pre-
sencia desde la mesa, mientras el
comensal disfruta de una exquisi-
ta seleccion de platos. El sabado,
el equipo de camareros de Hostal

La diversion y la buena gastronomia se funden en el Hostal Talamanca

Talamanca sirvi6 croquetas de be-
renjena, jamoén ibérico, mejillones
con salsa de almendras y ensalada
paisana. Y como plato principal,
un entrecot a la brasa o salmén
con langostinos.

El menu, que incluye también
postre, variard la proxima noche
de salsa que serd el dia 17 de abril.
Casi una veintena de academias de
salsa participan en este concurso

de baile.

Vila Vins ha sido escenario de miiltiples presentaciones de vinos REL

VILA VINS 6 ervissa

Bodega Davide llega a Eivissa en

exclusiva de la mano de Vila Vins

EIVISSA | REDACCION

B El proximo jueves, Vila Vins pre-
sentard en exclusiva la Bodega Davi-
de. Se trata de una pequefia empresa
gallega que aterriza en la isla de la
mano de Vila Vins. En la cita se po-
drdn degustar dos de los vinos més ex-

celentes de esta bodega, y también se
ofrecera una degustacion que prepa-
rardn El Melic y La Casa de los Ibéri-
cos. Vinos, whiskies, licores, aguas y
muchas mas bebidas pueden encon-
trarse en Vila Vins, en la calle Diputa-
do José Ribas.
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PARA ANUNCIOS EN ESTA
SECCION CONTACTAR CON EL
DEPARTAMENTO COMERCIAL

TEL. 97119 00 00 - FAX 97119 03 22
E-MAIL: anuncios.diariodeibiza@epi. es

NUEVO

MUAY THAI

ba cocina avferfica fraducional Thar

LOCAL

ESTE SABADO, A LAS 22.00 HORAS, EXHIBICION DE
. MUAY THAI (AUTENTICO ARTE MARCIAL TAILANDES)

C/ des Cals w* 51-53 (entre los hoteles Es Pins y Nautilus) -,

] !
{TE GUSTA COMER?

L

ESPECIALIDAD EN CARNES AL GRILL

¥ PIZZAS ARTESANAS

TEL: 971 34 78 &7

LA ISIORD MACABICH %, SANT ANTONI

Tel. £62 250 643 - !‘]’-."I.I'l.iﬁ de .._""'-..-."I.n Ambonlo

Menti de lunes a viernes

Menu especial Fin de semana

SABADO MEDIODIA: 2 pri legir + 2 d ; . .
(arroz marinera o paeI'I)a"::aelrs:::a?lt‘:)g: ;ebifl‘:lg;l I:)oglsre 1 5,00 € 2 ';)":!:ms * 2tsegundos a elegir 1 3,00 €
DOMINGO MEDIODIA: 2 primeros a elegir + 2 segundos &E E D l ] + bebida y postre

(Cordero lechal o pescado del dia) + bebida y postre 1 8’00 € €

LOS JUEVES COCIDO MADRILENO
VIERNES Y SABADO NOCHE: 6 primeros + 6 segundos a elegir +bebidaypostre 25 00 € Bar - Restanvante
MENO DIARIO DE 11 AL 17 HORAS Y LOS VIERNES Y SABADOS DE 20 A 24 HORAS - G/ VARA DE REY, 23 - SES VARIADES - SANT ANTONI - RESERVAS TEL. 971 805 841 - 630 110 354




