
LAS GUIAS DE DIARIO de IBIZA

L A  B O D E G U I L L A  |  R E S T A U R A N T E S  |  L O S  M E J O R E S  C O C I N E R O S  |  R E C E T A S ,  P L A T O S  Y  V I N O S

��������	
�

SÁBADO, 24 DE OCTUBRE DE 2009 | 28

AMANTE BEACH CLUB
� Mediterránea
� Sol den Serra. Cala
Llonga. 
� 971 196 176.
AMÉRICA
� Ibicenca.
� Paseo Figueretas.
� 971 303 438
ARCS
� Mediterránea
� Es Vivé. Eivissa
� 971 391 788
ATZARÓ VERANDA
� Mediterránea fusión. 
� Ctra. San Juan Km. 15.
S. Lorenzo.
� 971 338 838.
ATZARÓ
GASTRONÓMICO
� Mercado de creavita.
� Ctra. San Juan km. 15.
� 971 338 838.
BASIL THAI
� Thailandesa
� Jesús. � 971 192 716.
BALI BEACH
� Arroces y pescados
� La Ruda s/n. Playa 
den Bossa. 
� 971 399 954
BAGUS
� Indonesia.
� Ctra. Ibiza a San José
km 2,1. 
� 971 308 253.
BLUE MARLIN
� Fusión-mediterránea-
asíatica. � Cala Jondal.
� 971 410 117.
BON LLOC
� Mediterránea.
� Centro Jesús.
� 971 311 813.
CAFE SIDNEY
� Internacional. 
� Marina Botafoch
Eivissa. � 971 192 243.
CAFE SIDNEY 
STA. EULALIA
� Internacional. 
� Puerto deportivo Santa
Eulalia.
� 971 332 214.
CAN CAUS
� Grill-parrilla
� Ctra. Sta. Gertrudis.
� 971 197 516.

CASA COLONIAL
� Francesa y tailandesa
� Ctra. Sta. Eulalia km 2.
� 971 338 001.
CAS MILÁ
� Mediterránea.
� Playa Cala Tarida.Sant
Josep � 971 806 193.
CIVET
� Mediterránea.
� Calle Murcia, 12.Eivissa
� 971 306 916.
EL COMODÍN
� Mediterránea. 
� Urb. Can Furnet. Jesús.
� 971 190 769.
EL CHIRINGUITO
DE ES CAVALLET
� Mediterránea
� Playa Es Cavallet. San
José. � 971 395 355
ES CALIU
� Esp. a la brasa. 
� Ctra. San Juan k 10,8.
Sant Joan 
� 971 325 075
ES FIGUERAL
� Italiana.
� Playa Es Figueral.
San Carlos.
� 971 335 950.
EL PARRAL
� Italiana.
� Ctra. Cala Bassa.
San Agustín.
� 971 345 903.
IBOSIM
� De autor.
� Insotel Fenicia Prestige
Thalasso Spa. Urb. Siesta.
Sta. Eulalia. 
� 971 807 000.
JACKPOT 
� Mediterránea. 
� Avda. Juan Carlos I.
Eivissa. 
� 971 313 312.

JOCKEY CLUB
� Sushi � Salinas.
� 971 395 788.
LA PLAZA
� Italiana. 
� Marina Botafoch. 
� 971 199 944.
LA VACA ARGENTINA
� Rotonda Can Misses.
� 971 314 375
LA VINERÍA
� Cap Martinet, 3 
Jesús. � 971 191 824.
MADRIGAL
� Internacional.
� Puerto Marina Botafoch.
Ibiza. � 971 311 107.
MAR I CEL
� Bufeet
� Paseo Marítimo
Figueretas - Ibiza.
� 971 306 010
NANKING
� Cantonesa. 
� Del Mar, 8. Eivissa.
� 971 190 951.
PIZZA HUT/KFC
� Fast food.
� Ignacio Wallis, 23.
Eivissa. 
� 971 301 130.
PIZZERÍA DAVID’S
� Francesa e italiana.
� C/ Madrid, 12. S.
Antonio. 
� 971 340 470.
PORT BALANSAT
� Mediterránea.
� Puerto S. Miguel.
� 971 334 527.
SA CALDERA
� Pescados.
� Obispo Huix, 19. Eivissa. 
� 971 306 416.
TROPICANA
� Mediterránea. 
� Cala Jondal. 
� 971 802 640.
SA MUNTANYA
� Mediterránea.
� Ctra. Sant Josep km. 11.
� 971 800 111.
TAURUS
� Churrasquería brasileña. 
� Avd. Isidoro Macabich,
70. 
� 971 192 929.
VILLA MERCEDES
� Mediterránea. 
� Marina san antonio.  
� 971 348 543.

Guía de restaurantes

CALA JONDAL

ABIERTO TODOS LOS DÍAS
CON NUESTRA NUEVA CARTA

PESCADO FRESCO
LLOS DOMINGOS ACTUACIÓN

DE PACO FERNÁNDEZ

restaurant • beach • loungeclub
•••••••••••••••••••••••••••••••••

Tel. reservas 971 410 117
reservation@bluemarlinibiza.com

•••••••••••••••••••••••••••••••••

HACEMOS COCINA IBICENCA
DESDE EL AÑO 1934

Pº Vara de Rey, 16 · Eivissa
Reservas Tel. 971 31 12 74

Abierto de 13 a 17 h. 
y de 20 a 1 de la madrugada

DOMINGOS NOCHE 
Y LUNES CERRADO

FUNDAT L’ANY 1934

Excelente gastronomía y buena música para celebrar el cierre de temporada

Un ‘closing’ estelar
RESTAURANTE EL CHIRINGUITO � ES CAVALLET (SANT JOSEP)

El grupo Marqués de Vargas puso los vinos a la primera cena maridaje en Pachá

Citas gastronómicas de altura
RESTAURANTE PACHÁ � EIVISSA

En un ambiente elegante y distin-
guido, el restaurante de Pachá vuelve
en estos días a sus tradicionales cenas
de maridaje que organiza de la mano
de Vila Vins. Un menú exquisito, vi-
nos totalmente seleccionados y un
contexto incomparable convirtieron
en un éxito esta primera cita con el
vino y la cocina.

El enólogo Francisco Javier Pérez
Ruiz de Vergara, en representación de
las Bodegas del Marqués de Vargas,
explicó las características de cada uno
de los vinos que posteriormente se
iban a catar. Un surtido de rolls japo-
neses dio inicio a la cena acompaña-
do por el afrutado Rias Baixas Sana-
maro 2005. Risoto con foie, manza-
na caramelizada y boletus edulis lle-

garon a la mesa combinados con la
elegancia del Rioja Marqués de Var-
gas reserva 2004, tras el que se sirvió
un exquisito rape asado con pimien-
to rojo confitado y allioli de albaha-
ca (maridado con Ribera del Duero
Conde San Cristóbal 2005). El sabor
intenso del Marqués de Vargas Re-
serva Privada 2005 fue perfecto para
el rabo de buey, plato clave de la cena.

EIVISSA | REDACCIÓN

El restaurante El Chiringuito de
es Cavallet se va a convertir hoy,
durante todo el día, en una autén-
tica fiesta. Su excelente gastrono-
mía y una música ideal para dis-
frutar al cien por cien serán las es-

trellas de la jornada, que comen-
zará a partir de la una del medio-
día y finalizará bien entrada la no-
che. De este modo, el estableci-
miento quiere poner fin a una tem-
porada de sabrosos días frente al
mar. Durante la tarde pincharán dj

Antz (de Aura) y Samir (Dirty Dia-
monds, L.A.Z.Y.). Sin embargo, la
gastronomía de El Chiringuito
continuará deleitando paladares
hasta finales de octubre, cuando
pondrá punto y final al ‘verano’
2009.

EIVISSA | REDACCIÓN

El rape y el rabo de buey fueron los platos estrella El enólogo, Francisco Javier Pérez Ruiz de Vergara

Como siempre, un servicio sensacional Fco. Javier Pérez, Antonio Clar y Juanan MartínezFOTOS: AISHA BONET

Una atmósfera festiva se respirará durante todo el día en El Chiringuito


